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Kenyerek

A KME védjegy elnyerésére olyan kenyér elnevezésii termékkel lehet palyazni, amit dont6 részben
gabonadrleményekbdl kozvetett, kovaszos (élesztés vagy hozzdadott éleszté nélkiili)
technologiaval, tésztakészitéssel, alakitassal, lazitassal, siitéssel allitanak el6, majd csomagolva
vagy csomagolas nélkiil hoznak forgalomba, és amelynek el6allitasi koriilményei megfelelnek a
hatalyos magyarorszagi és unios jogszabalyi elGirasoknak, tovabba a késztermék a Magyar
Elelmiszerkényv (ME) el6irasan tiil megfelel az alabbi kovetelményeknek.

Kotelezo elemek

Osszetevokre vonatkozé kritériumok:

- A gyartas kizarolag hazai liszt alapanyagbol torténhet, melyre vonatkozoan negyedévente
kotelez6 a DON toxin vizsgalat laboratorium, vagy a malom mérései alapjan.
- Kizéarélag a Magyar Elelmiszerkonyvben felsorolt ¢sszetevék hasznalhaték fel az alabbiak
kivételével:
» kovaszt helyettesitd kovaszkészitmény
» szojatermékek
» palmaolaj, kizarélag abban az esetben hasznalhat6, ha az fenntarthatd
RSPO igazolassal rendelkezik
» tartositoszer
» étkezési ecetsav
= ételecet
» burgonyapehely.
Hozzaadott éleszt6 nélkiili technoldgiaval késziilt termékek esetében starterkultira sem
hasznalhato.

Keésztermékre vonatkozo kritériumok:

- A termék kizarélag kozvetett, kovaszos (éleszt6 vagy hozzaadott élesztd nélkiili)
technolégiaval késziilhet.

- Burgonyaval dusitott termék gyartasanal a burgonyas jelzd abban az esetben hasznalhato, ha a
f6tt burgonya aranya lisztre szamitva legalabb 12 %(m/m).

- A megnevezésben az ME-ben foglalt kenyér elnevezést ki kell egésziteni a , kovaszos” jelzvel
tovabba amennyiben a kovasz nem tartalmaz hozzaadott éleszt6t, akkor kizardlag a
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,hozzaadott éleszt6t nem tartalmazo kovasszal késziilt” allitas hasznalhato (a vadkovasz
kifejezés nem hasznalhato).
- Savfok:

- rozskenyerek, illetve teljes kiorlésii kenyerek esetében: 5-10
- egyéb kenyér esetében: 4-8

A KME védjegyes kenyér fagyasztasra nem készithetd.

Csomagolatlan termék mindség megdrzési idétartama: legfeljebb 3 nap.
Csomagolt termék esetében a csomagolasi eljaras technolégiaja hatarozza meg a minGség
megorzési idot.

Kovasz (élesztos) technolégiai mutatéi:

o kovasz nagysag: minimum 40 % (m/m)
0 kovasz slirliség: minimum 60 % (m/m)
o kovasz érési ideje: minimum 10 Ora.

Valaszthato elemek

A KME védjegyek elnyerésére olyan termékkel lehet palyazni, amely a fenti, kotelezéen
teljesitendd el6irasokon tilmenden megfelel az 1. és II. vdlaszthaté elem kategéridban felsorolt
pontok koziil legalabb egynek-egynek.

I. A termék eloallitasanak folyamata:

A termék onellendrzése

1. A terméknek napi gyartasi tételekbdl véletlenszerlien (érzékszervi, fizikai-kémiai és
mikrobiologiai) tizemi 6nellendrzése.

2. Olyan moédszerek alkalmazasa az tizemben, aminek a keretében rendszeresen elemzik a
termelési folyamatokat és a termék mindségét, a higiéniat, az eredmények alapjan javitd
intézkedéseket vezetnek be, j6 gyakorlatokat hataroznak meg, és ennek megfeleléen képzik
a munkatarsakat.
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3. Termékelemzés az Onellendrzés keretén beliil: mindségszabalyzasi diagram készitése az
analitikai és mikrobiol6giai értékek grafikus megjelenitése céljabol irany-, figyelmeztetési-
és/vagy hatarértékek meghatarozasaval. Ezeket az értékeket kell az aktualis, dnellen6rzés
keretében kapott adatokkal 6sszevetni, és sziikség esetén intézkedéseket hozni.

4. Az onellendrzési rendszer keretében engedélyezett sajat vagy kiils6 laboratériumban
elvégeztetett vizsgalatok az alabbi kritériumok tekintetében
* Bélzet szarazanyagara vonatkoztatott sétartalom NaCl-ban kifejezve
Savfok

e Tomeg

Az adott évben legyartott és értékesitésre atadott kiillonb6z6 gyartasi tételekbdl
véletlenszerlien megmintazva évente legalabb 9 db mintat kell megvizsgaltatni igy, hogy
minden negyedévbdl keriiljon be legalabb egy minta.

5. A termék mikrobiolégiai ellenorzése Salmonella és E.coli, Penészgomba paraméterekre
vonatkozéan kéthavonta sajat, vagy kiilsé laboratériumban vizsgalva.

6. ISO 22000, BRCGS FOOD, FSSC 22000 vagy IFS tanusitvany megléte.

A termék eloallitas folyamata
7. KME védjegyes alap-és/vagy jarulékosanyag felhasznalasa

8. Fémdetektoros, vagy rontgendetektoros ellendrzés minden kimend szallitbcsomagolasra.

I1. Fenntarthatésag
Kornyezetbarat, megijulo energiaforrasok alkalmazasa
9. A palyazé megijulé energiaforrasokbdl (példaul f6ldhd, napelem, biogaz) nyeri

energiajanak egy meghatarozott részét.

Fenntarthato gazdalkodasi inputok/technolégiai médszerek alkalmazasa
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10. Olyan beszallitok valasztasa, akik kornyezetvédelmi céli beruhazasokat hajtottak végre,

pl. szennyvizkezelés, hulladékgazdalkodas.

11. Olyan beszallitok valasztasa, akik csomagolasmentes alapanyagot szallitanak (pl.

omlesztett liszt).

12. Az eréforrdsokkal valé hatékonyabb gazdélkodas: anyag-, energia- és viztakarékos,
valamint kornyezetterhelést csokkent feldolgozasi technolégidk alkalmazéasa, meglevé
technologiak korszertisitése (példaul regenerativ hGvisszanyerés, a hulladékh6 hasznositas, a

hiitérendszerek hatasfokanak javitasa, energiafelhasznalas csokkentése).

13. Kornyezetkimél6 tisztito-, takaritoszerek alkalmazasa.

14. Takarékos vizhasznalat (példaul a fajlagos vizfelhasznalds csokkentése, az egyes
berendezésekbdl elfolyé meleg viz masodlagos tisztitasi feladatokra torténé felhasznalasa),

hatékony és kornyezetbarat szennyvizkezelési technologia.

15. Eco Vadis, B Corp, vagy egyéb nemzetkozileg elismert fenntarthatsagi mindsités

megléte.

16. Kornyezetbarat csomagolasi megoldas alkalmazasa (csokkentett csomagolasméret vagy

bioldgiailag leboml6d, komposztalhaté csomagoléanyagok hasznalata).
Szallitasi tavolsag
17. A termék-el6allitds soran felhasznalt liszt alapanyagl00 kilométeren beliil keriil a

feldolgoz6 iizembe.
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